Pizzaofen Profi ST350 TR

BR203515

05)artscher

Dieser professionelle Pizzaofen ist speziell fiir die Zubereitung von
Tiefklihlpizzen konzipiert. Dank seines Thermostats von 50°C bis
300°C koénnen Sie die Temperatur leicht kontrollieren, um lhre
Pizzen perfekt zu backen. Er kann eine Pizza mit einem
Durchmesser von 34 cm aufnehmen.

Caractéristiques Produit :

Ernahrung : 230-v Volumen (L) : 0.08 Bestellart : elektronik
Mindesttemperatur (°C) : 50 Maximaltemperatur (°C) : 300 Programmierbar : ja

Anzahl der Ebenen : 1 Anzahl der Backkammern : 1 Timer : ja

Refraktares Innere : sohle-gewolbe AuRRenveredelung : inox Lange (mm) : 500

Tiefe (mm) : 420 Hohe (mm) : 215 Gewicht (kg) : 14.6

Stoff : inox Leistung (W) : 1.75 Innenbeleuchtung : nein
Kapazitat Pizza: 1 Thermostat : ja Bendtigt einen Elektriker. : nein
Anwendungsbereich : innenraum Ofentyp : elektrisch

Informations Logistiques :

Largeur : 505 mm Profondeur : 280 mm Hauteur : 590 mm
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